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ERIC FOREST

LE TERROIR DES CRAYS
VERS LES SOMMETS

Forest, c'est un nom dans le cru Pouilly-Fuissé et Eric perpétue
aujourd’hui la tradition. Il a fété 'an dernier ses vingt années de méetier.
Esprit libre, il porte avec quelgues autres le terroir des Crays,

a Vergisson, vers les sommets de l'appellation.

préz avoir obtenu eom ETE en
Vine et (Enologie & Orange, et
uivi des erudee techmico-com-

merciales en 1096, Bric Forest a décide
de passer six meis aux Etats-Unis, dans
le vignoble de 1'Etat de Washington. A son
retour, désirant perfectionner sa mattrize
des élevages, il a travailld pendart denx
ane aupres de Jean-Marie Guffens. Eric
Forest, qui reprézente aujourdhmi la -
tieme génération de cette trés ancienne
lignée de vignerons & Vergisson, 4 TEpPris
officiellement lee clée du domaine famsi-
lial le 11 novembre 1889, pour réaliser son
premier millésime a I'sutomne 2000.

& c'ect auprée de son pére quil a déve-
loppe eson palai: et zon goit pour les
wins bien miire, grice 4 la dégustation
de millécimes anciens, ¢'est grice 4 son
grand-pere qu'il a développé =a senei-
bilité payeanne et naturaliete ; c'est en
effet André Foreet qui Tui a enceigné
les bazes dune fine et attentive obeer-
vation de la nature, pour faire les meil-
lears choix dane la culture de la vigne.
Il ¥ a encore deux ans, Eric Forest m'he-
gitait pas 4 consulter som grand-pére,
pour avoir gon avie lore de moments
difficiles.

Le domaine ee répartit agjourdhui
sur huit hectares avec cing en Pouilly-
Puissé, un en Zaint-Véran, trente ares
en Micon-vVergiezon sur la Roche et
vingt aree de beourgogne blanc. Pas-
sionné par lee vieilles vignes gui, selon
lui, eont lex plus & méme dexprimer
la perzonmnalité de chague terroir,
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Eric Forest a ajouté récemment i sa
gamme le micon-Fierreclos Le Clos des
Charmes, un monopole de 1,5 hectare
implanté surun terroir exceptionnel o
60 % de la vigne a plus de 80 ane. Une
parcelle de Pouilly-Puisse, claszée dans
le gecteur du premier cru La Roche, gui
appartenait 4 la commune de Vergizeon
et gui n'avait jamais été cultivée, a étd
plantée de vignes le 3 join 2020.

Trois persomnes travaillent & temps
complet sur le domaine, plus deux
ealzonniers de mi-avril & mi-juillet.
secondé par som « fidéle Nicolas s, Eric
Foreet a décidé de ne plue rogner les
vignee au cours de I'été et de pratiguer
T'#cimage le plue tard poesible, le but
étant de préserver les aciditée orga-
nigues dela plante, face aux millésimes
caniculaires. Partizan des labours régu-
liete, gui permettent d'eniretenir la vie
microbienne dee eols et de préserver
de bonmez aciditéz dans les raizine,
lz domaine a désormait dbandonné le
tracteur, pour travailler ees vignes uni-
guement avec un chenillard.

L'élevage des vine s'effectue sur liee,
pendant douze & dix-huwit mois selon
les cuvées, en filtz de chéne mais anesi,
depuie quelgues années, dans des ceufs
en gres, trée peu poreunx, techmigue
délevage qui permet d'affiner le travail
surl'oxydo-réduction. Pour notre vigne-
Tom, partiean des raisine miirs, « 'eet la
peau gui apporte la race du terroir, plus
gue le jus et c'est pourguod j'attache
une importance toute particuliere & la

précervation dee peaux jusgu'an pres-
soir et 4 1a gqualité du preessurage afin
de contréler au mieux l'extraction dee
précieux élémentz de chague cru. »
Pour protéger la fraicheur de =es vins,
Eric Forest n'a paes hésité 4 adapter ses
élevages en privilégiant, pour certaines
cuvéee, dee fiite de 300 litres comme en
2018, afin de limiter les échanges avec
Troxygime.

Regrettant gue zes vine soient souvent
bue trop tét, 11 a recemment decide de
faire conctruire une cave de vieillizze-
ment pour garder quelgues vieux mil-
lézimes, qu'il proposera & la vente & ses
meilleure clients, selon I'état de matu-
rité des vine.

Eric Forest est un esprit libre qui ne
revendigue aocun label, méme &i ses
pratigues wviticoles sinepirent forte-
ment des principes de la biodynamie.
Grice 4 ca sencibilité et & son cene de
T'ocbeservation de la nature, il a2 fini par
développer une connaistance intime
de chacune de ees parcelles. Désor-
mais, il fait partie de cette nouvelle
génération de vigneron:z gui bouscule
la higrarchie dez grands vine blance de
Bourgogne, et il nous démontre, avec
des vine concenirés, mire, triches et
énergiques, l'exceptionnel potentiel de
ses terroire du MAconnais.

Textes et Photographies : Gilles Trimaille



Eric Forest
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2019-2000, VINGT MILLESIMES
DANS LA VIE D'UN VIGNERON

2000 est le premier millésime d'Eric Forest et 2019,
son dernier mis en bouteilles a ce jour.
Voyage dans les vingt premiers millésimes d'une vie de vigneron.

Pouilly-Fuissé Les Crays

2019 - 17,5120

Mis en bouteilles ke 9 février, e vin a déja
trouvé son équifibre. Les ardmes fins et doux de
citron confit, mélés 3 de subtiles notes gnliées
ot fumées, &voluent dans une trame précise et
fraiche. La bouche posséde une texture suave et
coquante 2 la fols, soutenue par un grain tan-
nigue et une grande minésalité saline (flewr de
sal), qui 5’ harmonisent parfaitemnent avec un éle-
vage parfaltement Intégré. Un vin riche, de trés
grande casse, qul traversera plusieurs décennles.

2018 - 16/20

Ce millésime 2018, dlewé en fots de 300 lwes,
offre un nez plutot discret, ot iz touche florale de
gendt et de chévrefeullle est complétée de fines
notes de cliron et de mélisse. L'ensemble ost
juteux, gourmand, précs, avec une belle trame
acidulée et saline, et une finale sur une amer-
tume réglissée. Le travall 2 la vigne, en enlevant
2 |a main les entreccewrs pour préserver I'acidité
des ralsins, 3 permis d'obtenir un mlésime frals
et &idgant, respectant bien la minéralité naturalle
du terroir.
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2017 - 17/20

La robe, d'un beau dord, annonce un bougquet
délicat o0 13 fine réduction griliée du premier
nez se méle ensufte a de subtils 210mes da rose
musquée et de sllex frotté Lz bouche, trés char-
meuse, offre un beau fruité mar et préds. Le sup-
port minéral allonge |2 bouche dans une finale
vibrante ; un vin sublll, délicat, de grande dasse,
qui demande quelques minutes d'aération avant
de se livrer totalement. L'accord sefa parfalt avec
une sole meuniére.

2016 - 16/20

Ce millésime tardii vendangé fin septembre,
2 soumis les nerfs des vignerons a rude épreuve,
Eric Forest nous propose fd un vin solake, au nez
expressif et Gémeux, aux a0mes de tarte au
citron, d'épkes, de gingemive at d'ananas.
La bouche, soyeuse et nerveuse, d'une puretd
aromatique remarquable, réwdle des notes exo-
tiques et safranées ; a 13 fois riche et clselé, rond
et frals, ce miliésime Impose sa pulssance avec
ardce ; le potentiel de garde est évident.

2015 - 15,5120

Marqué par ce millésme solalre, ke nez évoque
I'sbricot bien mer, %es agrumes confits et des
notes de Grand-Marmier. La pusssance alcoolique
domine Je nez et 3 bouche et confére au vin une
nuance oxydative qul masque sa finesse aro-
matique. La bouche est ronde, agréable, fadlle.
Les vendanges, qul se sont déroulées en pleine
chalewr, peuvent expliquer ce déséquilibre sur
|'Scool.

2014 - 17,5120

Ce poutlly-fulssé Les Crays comespond & 13 défi-
nition du chardonnay dans son lllustration & plus
uitime. Le nez est d’une confondante complexité,
melant des aromes de truffe blanche, de rose
fanée a des notes épicées ; la bouche est riche,
déiicate, fine et fraiche avec des tanins de peaux
qui donnent au vin une mache imprassionnanie.
La prouasse revient dans le fait d'assoder a cette
matidre, dense ot Intense, une fermeté mindrale
et saline qui gaine le vin et I'afionge en persis-

tanca. Clest une superbe cuvée dotée d'une
grande énergle, qu'll faudra oublier quelques
années en cave.

2013 - 17720

Sous les éclats de sa robe dorée, ce milksime
affiche un profil généreux, avec un fruité niche,
mar. Au nez, on pergolt déja 2 superbe évolution
de cette cuvée aux ardmes d'agrumes frals, de
raame d'irls, de bergamote, méiés a des notes
légérement grillées de botryfis. En bouche, le vin
se montre généreuy, frals, et la minéralité saline
qul en émane apporte une juste tension 3 I'en-
semble. Un modéle d'équilitre, do puretd et de
complexité. Ce vin, qui n'est pas loin d"etre 3 son
apogée, est 3 découvrir dés aujourd”hul.

2012 - 15,5720

En 2012, fa climatologse a favorisé 1a prolifération
de V'oxdium, ce qui a rédun I3 récolte de moltké ;
le jus étalt donc fragile dés le départ. Stce vin n'a
pas I'éloffe de ses successeurs, I présente néan-
mains un jolf nez discret et doux, sux ardmes
d'agremes secs et de pain d'épices ; Ia bouche
ofire un coté gourmand et une bonne fraicheus,
méme si 13 finale est un peu courte. Selon Eric
Forest, C'est ce millésime qul ¥'a forcé a aller vers
une culture plus biologique.

2011 - 16720

Ce poutlly-fusssé est d'une fraicheur inattendue
pour le miliésime. Complexs et drolt, C'est un
vin cisedd, frats, précls, soutenu par une vibrante
trame minérale. Le fruitd dtronné et épicé (gin-
gembse), nuancé de queigues notes boulangéres,
est brilamment mis en relief ; &a finale douce et
délicate fait résonner le chardonnay avec force
dans Jes tonalités les plus justes. Une belle bou-
tedlle, dans ce miliésime parfols compliqué et déja
1rés accessible aufourdhal.

2010 - 18720

Cette cuvée de caractére peut rivaliser sans trem-
bler face aux plus grands terroirs de I3 Cote de
Baaune. Ce vin est un modéle de complexité et de
fraicheur, ol 'on retrouve de délicleuses notes de



fruits jaunes, d'épices, de truffe blanche, de rose
et de mied frais. La bouche est exceptionnelle pas
sa tenue, sa concentration, avec un extrait sec
Impressionnant ; I2 finale st énergique et char-
nue, avec une trés grande longueur. Un bianc de
maltrise et d'avenir, qul se gardera encore dix
ars sans probime. ¢ Cest e moment ol |3l
commencé 3 prolonger les Slevages pour miswx
respecter les cydes du vin, tout cela grace 2 plus
de place dans les batiments ; Je suls passé de dix/
douze mols 3 dix-huit mois pour que ie vin reste
deux hivers en cave, ce qui lul permet d'obtenir
une meifieure stabilité et de mieux se nourrr des
lies », explique Erc Forest

2009 - 16/20

Dans un exceltent miliésime 3 parfaite maturite,
réputé (surtout en rouge...), cetie cuvée 3 3
robe dorée offre au départ un nez plutdt discret,
marqué d'une fine réduction grillée qut évolue
ensulte vers les agrumes frals, 1a rose et I'aganc
des prés. On retrouve en bouche cette belie com
plexit aromatique o0 de jolies notes clironnées
apparalssent. Le vin s'afflrme avec puissance et
rondeur jusque dans une finale prédsa et ming-
rale. Cette boutellie vous emmenera sur de besux
accords culinaires tels qu'un nsotto aux champl
Qnons ou un poisson de ligne !

2008 - 16/20

L3 robe jaune dorée est d'une rare Intensité.
Au nez, le frulté confituré et safiand est soutenu
par de fines notes de botryls ; ce nest pas un
monstre de pulssance mais I'équilibre entre 2
matide et |a fraicheur du vin nous sédult Immé
diatement ; 13 finale est portée par un grain gour
mand et salin, frais et solaive. Un vin de caraciére,
a revoir dans quelgues années

2006 - 17,520

D'une jeunesse étincelante, 13 robe est dorée,
lumineuse comene peut I'dtre cefle d'un vin de
dewux ou trois ans. Riche d’une peofonde miné-
ralité saline et jodée, cette cuwée propase une
vision scintilante et racée du chardonnay. Magni
flquement tendu par une enveloppe Tonigque et
minérale de haute volée, on ne peut qudtre
sédult par cette fonalté trés épurée ol S'expri-
ment les agrumes frals (cédrat) qu mettent en
valeur Iz séve, le dynamisme et &2 pessistance de
la matitre, Une trés grande boutellle, ol s'ex
prime toute {3 dasse de ce premier qu !

2003 - 17,5/20

fi n'était pas facle de présarver |a fralcheur des
vins dans ce milésime caniculatre. . . Les quelques
années d'évolution ont donné 3 cette cuvée une

texture suave et riche, structurée par la droiture
naturelle de ce grand terroir ; I3 richesse trufige
ot épicde (curry, safran) du miliésime est parfalte-
ment contrebalancée par un cOté aérien ot fruld
(3 matise texturée et dense se Iwre avec un
épanoulssement complet comme seuls les grands
chardonnays peuvent en procurer. Magstral !

Pouilly-Fuissé La Cote

Pour Jes deux dernlers millésimes, nous avons
dégusté un poullly-fuissé qui provient d'un sac-
teur proche des Crays, sur le leu-dit La Cote

2002 - 17720

Le nez, d'une grande puretd, évoque les frults
jaunes (Iz mirabelie et la péche) meélss 3 des
notes d'épices douces [2 trame de bouche
répond en écho a l'aromatique du nez en accen
tuant les notes trufites et lodées. C'est un vin
frals, sapide, avec de la puissance ot de la chalr
soutenue par une belle tension acidulée

2000 - 15720
L3 robe acajou annonce un nez aux rdmes
tertialres d'éplces griliées et de frults secs [ la
bouche, de demi-corps, est construlle sur une
jolie fraicheur acdulée, avec une tension tan-
nique en finale

Un terroir « montagnard »

Le secteur des Crays, de neuf hectares, est désor-
mals dassé en Poullly-Fulssé premier au ; C'est
un terrolr d"éboulls caicalres, alimentés réguliére-
ment en cailoutss par I3 Roche de Vergisson qui
le surplombe, sur un support de mames bleues du
Pienshachien (Ras inférieur) ; le coteau est raide,
exposé plein sud, 2 'abrt du vent du nord. Des pro-
fills de sols ont montré une altemance réguliére de
couches d'éboulis calcares et de marnes sur plu-
sleurs métres. Enic Forest explolte 2,16 hectares
sur ce secteur, répartis sur plusieurs parcelies
plantées entre 1930 et 1966, dont 1,5 hectare sur
le haut des Crays, sur des sols plus lavés, avec une
épatsseur de mames plus importante. Selon les
miliésimes, seule cette partie haute a 66 sélac-
Bonnée pour k3 cuvée. Les marnes ont [a propriéts
de bien conserver I'eau en profondewr, atout au-
dal pour un cru auss! pentu et ensolelfié.
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